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H Cafion de Cinti- Eine Oase im jahrtausendealten Weinbauerbe
steht flr die moderne Weinindustrie Boliviens

Die Geschichte des bolivianischen Weines begann vor fast 500 Jahren, als die Spanier ihr Reich in die Neue Welt
ausdehnten. Sie erreichten das Gebiet des heutigen Boliviens aus dem Westen Uber Peru und aus dem Osten Ubel
Argentinien. Wo immer sich die Spanniederlie3en, versuchten sie, Weinreben anzubauen, so auch in Bolivien.
Trotz anfanglicher Schwierigkeiten floriert heute der Weinbau in Bolivien, insbesondere in den Weinbaugebieten
vonTarija,dem Cinti-Valleyund Santa Cruz

Regiones vitivinicolage Bolivia- Weinanbaugebiete Boliviens
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Das CintiTal ist seit langem mit deflivianischen Bergbau verbunden. Im 16. Jahrhundert entdeckten die Spanier,
dass der Cerro Ri¢Reicher Bergkin 4.815 Meter hoher Berg, ein riesiges Silbervorkommen barg. Dieser Berg
sicherte Uber Jahrhunderte die finanzielle Grundlage des spanis@eineR und trug mafigeblich zum Wachstder
spateren StadPotosibei, mit einer groReren Bevdlkerung als Londmit globalem Ausmaftias auctParis tbertraf!

Ethno-Anthropologischen Museum von Cinth Camargo
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Fotos@ gae12/25 Willkommen imEthna-Anthropologischen Museurvon Cinti

Unten: Falcag Destillationsanlagaus dem 18 Jhus Kupfer zur Herstellung von Singani
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Als der Bergbau von mechanischen auf chemische Methoden umgestellt wurde, brachten die Spanier grol3e Menge
Sauren mit, dién Glasbehaltern in Holzkisten transportigrtirden. Diese Behaltersogenannte Damajuanas,

kehrtennie nach Europa zuriieckad wurden daher schlie3lich zur Garung und Reifung von Weinen sowie zur Reifung
von Singani verwendet. Einige der kleeeWinzer m CintiTal nutzen diese Behalter noch heute, anstatt teure
EdelstahBehalter oder lebensmittelechte Kunststoffbehéalter zu kaufen, und bewahren so ein Stiick ihrer Geschichte



Bodega San Francisco de la Horg
Familie Vacaflores in 4. Generation:
DerVater wie der Sohn mit Name
Marcelo arbeiten beide zusammém
kleinenWeingut

Sieverkorpen handwerklichePerfek
tion, konzentriertauf die Produktion
limitierter, hochwertigerWeineund
lassttraditionelle Technikerwieder
auflebeng wie der Ausbauder Weine
in den Glasflascheder Damajuanas!

SpezialititendesWeingutessind die
historischenTrauben:

-Moscatel de Alejandria

Mit Tropische Aromen/Zitrus, Oran
genbliten, erweckt den Eindruck von
susse, ist aber trocken ausgebaut,
frisch und elegant

- Vischoquefia

- Negra Criolla

Fotos@ gae 12/25 ¢ BodegaSanFranciscale la Horca: Damajuanasgienen heute noclzur Garung und Reifung von Weinen

Bolivienstellte die ersten Winzer vor viele Herausforderungen. Durch Ausprobieren gelang 8palgern, die

Weinrebe Vitis \inifera in hochgelegenen Talern anzubausehr alte Weinguter und Rebstdcke zeugen von den
ersten religiosen Missionen der Dominikandesuiten und Augustiner, die 1584 dort ankamen und diese Landereien
in wahre landwirtschaftliche Hochburgen fiir Weinreben, Olivenbaume und Feigenbaume fiir den Konsum der Span
verwandeltenDas CintiTal im Departament Chuquisaca/Sucre liegt auf einectischnittichen Héhe von 2.400

Metern und ist durch die Cafieartige Bergketten allseitig gegen NetS8iidwinde optimal geschiitzt. Hier befinden

sich die WeinbatGemeinden Camargo, Villa Abecia und Las Carreras, die auf eine f§hisg® Geschichte der

Wein und SinganProduktion zuriickblicken konne@amargast der Hauport der ProvinzNord Cinti.

uptortder ProvinzZNord Cintiim DepartementChuquisaca typischeGesteinsform
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DiemalerischegelegeneStadt mit einemangenehmerKlima,wird auchalsdie WeinhauptstadtBoliviensgenannt,

und liegt auf einerH6hevon 2.406m.u.M. Camargo zeichnet siclor allem durch ein@emerkenswerte Eigenschaft
ausc sieist umgeben vomoten Higeh,den sognCerros Bjos- mit eisenhaltiger Erdenvo de Weinbergen kleinen
Parzellen an den Hangdeagen.Dank seines gemaliigtenesothermalen Klimas, der geringen Niederschi@geca
300mg/Jahr ad der reichlichen Sonneneinstrahlu@gmbiniert mit der Hohenlage und den Eigenschaften des eisen
haltigen Bodens, verleiht das Tal seinen Friichten wie Pfirsichen, Apfeln, Feigeme®fl Quitten und insbesondere
anWeintrauben ein einzigartiges Aroma und einen unvergleichlichen GeschEiaekder Hauptcharakteristika des
CintisTals ist der geringe Anteil an landwirtschaftlich genutzten Flachen, bedingt durch die Topografie der Region.
Die Weinberge erstreckesichvorwiegendentlang derFlussufer

Fotos@ gae 12/25 ¢ RioPilayabei VillaAbeciag Flussufemit Weinbergen

Im CintiTalauf durchschnittlicher Hoéhe von 2.400 Metern, gibt es noch viele alte Rebsiibdeinberga, die auch
besuchtwerdenkdnnen undteilweisenochunter kolonialen Methodenbearbeitetwerden.Zum Teilwurde aber
auchmodernisiertund kombiniertmit den neuzeitigenErziehungssystemamd modernerKellereiTechnikvon
heute.

Diealten Weinbergevon SanRoqueim Cinti Talbeherbergerdie altestenwurzelechtenweinstockeSidamerikas!
Hierfindet mandie lokaltraditionelle Anbaumethodedesa a 2 f -Anbaudiein okologisched/erfahrenbeidemdie
Rebeim Molle-Baum'"verwoben"wird, und dafiir voninternationalenKritikernfiir den Titela a dza $iidxVeinland
& O K keF Uinéscovorgeschlagenemurde, eine Anbaumethodedie manweltweit nur im Cinti Talvorfindet. Der
Molle ist ein einheimischeBaum,der dem RebstoclgegenHagel,Sonne Wind und Schadlingerschutzietet, und
flr besondereEigenschafteim Aromaund Geschmaclder Traubenbeitragt. Dieim CintiTalauf ca.2400Meter
gekeltertenWeine,sinddie hbchstenWeineder Welt!

| i

ditionellenWeinbausystemim CintisTal ‘
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Traditionelles Weinbausystem mit MoeChaﬁaFBéume als Rankhilfe fur die Reben
(Quelle: Fotsvon Pablo Oliva Oller)

Traditionelle und moderne Weinbaibysteme des Cinti$als

Das Cintidlal ist das alteste Weinbaugebiet Boliviens. Hier hat sich eine Gruppe von Winzern etabl#ct) digrch

ihre jahrhundertealten Weinberge mit einheimischen, autochthonen Rebsorten und dem Anbau von Reben an ein
heimischen Baumen, die als Spalier dienen, auszeichnen. Diese traditionellen Anbausystexhersincth die Ein
fuhrung standardisiertefechnologien bedroht.



Die Weinbauern des Cinfigls blicken auf eine Uber vierhundertjahrige Geschichte zurlck, die bis zur Ankunft der
ersten Reben in diesem Gebiet reicht, und pflegen bis heute ihre traditionellen Anbaumethoden. IRT&intEsden

sat der spanischen Kolonialzeit einheimische B&aume im Mischanbau mit Weinreben angebaut, da dieses System la
Winzern mehrere Vorteile bietet: Die &&e schiitzen die Rebesor Frost und Hagel. Weitere Vortedes Weinbaus
hangen eng mit der einzigartig&eografie des CintiBals und seinem Landbesitzsystem zusammen. Die Weinberge
liegen an den Ufern der Fliussind stdndig der Gefahr von Sturzfluten ausget,aber dankseiner tiefen Wurzeln

der Baume wirken sie als natirlicher Scwall gegen Uberschwemmungdder Schutavor Schadlingenjerbesserte
Traubenqualitaétmehr organische Substanim Boden und dessen FahigkeReuchtigkeitzuspeichernwas dem
Weinberg zu Gute kommund héhere Ertrage erméglichDas traditionelle Erdieingssystem der Rebast auf

Grund seines Wertes und seiner Nachhaltigkeit von grof3er Bedeutung, da es eines der wenigen zeitgendssischen
Beispiele fur Weinba#groforstwirtschaft weltweit darstellt. Vertiefende wissenschaftliche Studien kénnten dazu
beitragen, den Wert traditioneller Weinbausystemgée im CintisTal zu schiitzen und anzuerkenneawie Agre
forstpraktiken in modernen Weinbergen anderer Teile der Welt einzufuhren.
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Traditionelles Weinbausys @ gael2/25

Bodega la Caldergn Los SotogV/illa AbeciaJavier Revollo Montellano gehdrt zur dritten Generation von Winzern in seiner Familie. S¢
DNROGI GSN) SyldisgAaO]1StdS RAS ¢ SOKY A 2dedaytden RIB&N derlurgpriinglichen Edgdtgedi S
stampft wird aberdurchef S 6 Sa2y RSNB . SKI yRfdzyad SAyS StS83lyidsS b2GS Iy D
KI G2 dz¥Y oa 2 fcfeifen gahzdzespriddseh, Biddnyaus wurzelechten MolldFrauben. Die Tradition ist so tief verwurzelt, das
aSAySNSWRo ailGl 01S NoSNI wnn WEKNB fd aAyRad 9Ay &2 0S4&2y RdeN]
man auf Baume klettert, um die Trauben zu ernten. Man nitus&lettern, um ihn zu beschneiden und auszudiinnen. Das ist \BeltAr
aber der Vorteil ist, dass man keine Chemikalien benétiat, da der ¥allen die Rebe vor Krankheiten schitzt.

Da die meisten Erzeuger nur einen kleinen Weinberg besitzen, der vollstandig tberflutet werden kann, sind Baume
fur das Uberleben kleiner Erzeuger unerlasslich. Dartiber hinaus liefern Baume Brennholz fur die Hauser von Baue
die oft nur unzureichenden Zugang zu grundlegenden Dienstleistungen Iedimsondere der Moli®aum schiitzt

die Rebe auchor Schadlingen und Krankheit®iese Waldbaumart produziert ein Harz, das ihr einen staitech

enden Geruch verleiht, dénsekten abwehrund von Végeln gemieden wird und augin erhéhter Humusgehalt im
Bodenproduziert. Daher riihren aucleme aromatischen Eigenschaftehe das Aroma der Traubdreeinflussen

der ausgebaute Wein erhélt je nach Lage einen wirzigen Geskhraak der Molle, der leicht pfeffrig wirkt.
Traubenernteauf denMolle-Baumen mit verrankten Rebery /Fotos#ve_rl'olimia2024#lcalderaviedo
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https://www.instagram.com/explore/tags/vendimia2024/
https://www.instagram.com/explore/tags/lacalderavi%C3%B1edo/

Bodega La Caldera mit seinem alten urspriinglichen WeinkizjeiR
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Moderne Weinbausystemalie in der Region Cintis eingefiihrt wurden, weisen wohl héhere Ertrage und Brutto
margen pro Hektar auf, ermdéglichen daher eine groRere Rentabilitédt und eine einfachere Mechanisierung. lm Gegel
satz dazu weisen traditionelle Systeme niedrigere Produktiomd Instandhaltungskosten auf, was ein Vorteil fir
Kleinwinzer ist, denen in der Regel die Mittel fur Betriebsmittel fehlen, wie Schadlingsbekampfung mit chemischen
PestizidenDaher liegt die gréfdte Starke deekien Erzeuger, die derzaih CintisTaltétig sind, in ihnrem hohen
Differenzierungspotenzial, das auf ihnrer Umgebung beruht: ihren historischen und kulturellen Besonderheiten, ihren
in Baumreben gezogenen Weinbergen, ihren kreolischen Rebsorten, der Hoéhenlage der Region und dem geringen
Schadingsbefallder eine Starke fur diefdsetzung einer 6kologischerer biodynamischen Anbaustrateglarstellt.

BodegaYokichWinery Camargo:

Familienbetriebder Familie Mendoza Morén
in funfter Generation, mit 5 Geschwistern werdem
CintiTal, detWiege des Weinbaus im Siiden Boliviens,
auf 2.450 Metern Hohe charaktervolle Weine
produziert.

Gegrundet wurde es von Natalio Yokich, einem kro
atischen Winzer und Brennmeister, der im 19. Jahr
hundert nach Bolivien auswanderte.

Das Weingut Yokich istn BoutiqueWeingut, das sich
kompromissloser Exzellenz verschrieben hat.

Die Qualitat zeigt sich auch in den zahlreichen-Aus
zeichnungen internationaler Wettbewerbe.

Auf 14 Hektar Rebflache kultiviert es eine breite Palett
an Rebsorten, darunter einebendige Genbank uralter
RebenNeben der Zuweisung von Trauben von sorgfal
ausgewabhlten, traditionelle lokalen Winzern werden
Premiumweine aus zwei besonderen Kgigen alter
Reben hergestellt:

Alte Reben zwischen 35 und 100 Jahren +
Hundertjahrige Reberbis 350 Jahre alt

Seit Generationen bewahreaber auch die Geschwister
Mendoza das Wissen um den Anbau von Weinreben g
BaumSpalieren, vorwiegend gemischt mit Chafiar
(Geoffroea decaoticans), auch Sofaique genannt, Molle
(Schinus molle) undlgarrobo (Taco). Das Projekt zielt
darauf ab, das Bewusstsein der Winzer fiir die Be
deutung alter Weinberge als genetisches Erbe zu
scharfen und dabei den Klimawandel sowie die biotisc
und abiotiscle Resilienz zu bertcksichtigen.

Ein weiterer Bestandtkist die bestehende Gelaten
bank mit rund zehn Hektar einheimischer und tradi
tioneller Rebsorten, darunter Misionera,ddcatel de
Alejandria Vischoquefia, Imporefia und Uvilla.

Moderne Weinbausysteme wurden i@intisTal eingefiihrtq aber mit einer
gesunden DiversitdBodega YokiciWinery Camargd Fotos@ gae 12/25



Diese Systeme wurden in verschiedenen Epochen und Teilen der Welt beschrieben, jedoch sind nur wenige Erfahr
ungen in der agronomischen Fachliteratur dokumenti@tier das traditionelle Erziehungssystem der Weinreben im
CintisTalbeweistaufgrundseines Wertes und seiner Nachhaltigldié groReBedeutung, da es eines der wenigen
zeitgendssischen Beispiele fimchhaltigenWeinbauAgroforstwirtschaft weltweit darstellt'Genetische Untesuch

ungen haberurspriingliche CriolleRebsorten identifiziert die nach den traditionellen Systemen des Ciftids kulti

viert werden: Vicchoquefa, Borgofia, Albilla und auch Imporeilié&e genetischen Profile dieses Genpools sind in
internationalen Datenbanken nicht verzeichnda keine Unterlagen verfligbar sin@®liva Oller et al.2020)

Daher bietet dieses Pflanzenmaterial die Moglichkeit, einzigartige Weine zu entwickeln, degydie &arkerund
eine bedeutende Differenzierung von anderen Weinbaugebieten ermdgli€emaus ergibt sich auch ein erhebliches
Potenzial fur die touristische Entwicklung der RegioBezug eines nachhaltigen Efmurismus
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im Zentrum des Winbaus¢ EnoTaurismo imValle de Cinti mi€amarga; VillaAbeciac LasCareras /Fotos@ gae12/25

Boliviens ersteNeinberge

Oberhalb von 1.800 Metern fanden die Kolonisten ein fur die Rebe geeignetes Klima und pflanzten dort die Criolla
(autochthone)Sorten anNegra Criolla(Missionera) und Moscatel de Alejanddie der Name schon sagt, ver
ONBAGSGSY AAYGKI NJADZ Syadh avah i RSy & LI yukdSOdarBeyika.dDlese diote2 Y | NX
Rebsorte ist robust und anpassungsfahig an verschiedenste Umgebungen. Auch Moscatel de Alejandria war bei de
Spaniern wegen seiner hocharomatischen Friichte, des hohesgErind seiner Resistenz gegen Schéadlinge und
Krankheitersehr beliebt und der Haupttrager fdre Herstellung des Singéaranntwein.



Fotos @ gae 12/25

DOC & SingarQualitaten

Bodega San Pedm@Historie und seine Geschichte:

Dieser historisch®iese gilt alsieRA S a2 A S 3 S mikefiér475jahsigan pyodut
tiven Geschichteon San Pedr&ingani Die Historigeicht bis ins Jahr 1550 zurtick, als d
ersten Haciendas im Stiden Boliviens gegriindet wurded gilt somit alglltestes Wein
gut Boliviens.Unter ihnen befand sich auch daswesen, aus dem Jahrhunderte spéater
die San Pedr®estillerie hervorgehen sollte.

Antonio Lépez de Quirogaler bedeutendstgeichsteBergmann der bolivianischen
Kolonialzeithatte bis Mitte des 17. Jahrhunderts grof3e Landereien in der Region Cint
erworben.

Wahrend derKolonialzeitund im Zuge der Expansion der Silbergewinnung in den Mine
desCerro Rioin Potosi begannen die Spanier mit der Kultivierung \®ebenin den
Talern stdlich von Poto$die Herstellung von Wei erwies sich aufgrund der geograf
ischen und klimatischen Konditionen auf deAdtiplano als schwierigAus diesem Grund
wurde die Destillationdes Weines bevorzugtvelche es ermdglichte, eine Spiritudser-
zustellen, welche unter dem Nam&inganibekannt wurde.

Unabhéangigkeitskriegew. 18141816richtetenim CintiTal verheerende Schaden an,
unter anderem weil es das Zentrum einer der wichtigstegi®ewar, angefiihrt von
Vicente Camargaler die Stadt Cintbefreite (spater zu Ehremon ihm inCamargo um
benanny

SAGIC entstand 1928ie bedeutendstd.andwirtschafts Viehzuchtund Industriegesell
schaft von Cintisgs war der bedeutendste Versuch den Weinbau zu fesfiigedie
industrielle Herstellung von Likéren und Spirituogerfordern

1937wurden ersteWeinberge auf das moderne System Hdlzgahlspaleren umgestellt
Seitdem gilt SAGIC als Unternehmen, das moderne Anbaumethoden anwenddtse
mit ist indieser Zeitdie ersteMischung aus traditionellen Erziehungssystemen, den-sog
namten MollarSystemerund dema Y2 RSNy SYa {eadaSy Sydaai

Ab 1952 wahrend der sozialen Revolution und der darauffolgenden Agrarreform 1970
verscharfte sich die Krise fur grof3e Weingigef Grund fehlender Rebflachen, Trauben
lieferantenund Arbeitskraftebedarf

1990 Konkurson SAGIC, auf Grund gescheiteEgpansionsprojekin/Administration
und verlor somit seine Stellung als wichtigstéein- und SinganiHersteller Boliviens

Javier Calvast heutePréasident vorLegacy of the San Pedro Wineryspriinglich 1550
gegrindet und 1925 mit einer industriellen Vision neu gestartet, feiert San R8@% in
diesem Jahrdas hundertjahrige Jubilaum seiner industriellen Produktion und festigt se
Prasenz als Symbol dihschgelegenen Singani und als 3tdés bolivianischen Weinbausg
auf dem Weg zum Bicentennial

Singanist ein hochprozentigeWeinbrand dervorwiegendaus derRebsorteMoscatel de Alejandrigewonnen

wird. Er gilt als Nationathnapsson Bolivien und wird hauptsachlich in der traditiorelMWeinanbauregion Boliviens,
in denDepartamentas Tarija+ Chuquisacahergestellt. Die Herstellung ahnelt dem peruanischen ehitnischen
Piscq die beiden Getranke sollten jedoch nicht gleichgesetzt wer8ergani ist Bestandteil vieler traditioneller,
bolivianischeCocktailsvie demChuflayund demYunguefiito

Wahrend deKolonialzeitund im Zuge der Expansion der Silbergewinnung in den Mine@€eles Rican Potosj be-

gannen die Spanier mit der Kultivierung WRebenin den Télern stidlich von Potosi. Die Herstellung von Wein erwies

sichanfanglichaufgrund der geografischen und klimatischen Konditionen auf A&iplanoals schwierigAus diesem
Grund wurde didestillationdes Weines bevorzugt, welche es ermdglichte, Epé&ituoseherzwstellen, welche
unter dem Namen Singani bekannt wurde.

Die meisten der Uber 3.000 Hektar bolivianischen Weinberge sind mit Moscatel de Alejandria bepflanzt, obwohl nur

relativ wenige Muskatellertrauben zu Tafelweinen verarbeitet werden. Der Grol3teil ddulion wird zu Wein

destilliert, der anschlieRend zu Singani, verarbeitet wird. Dieser aromatische Likér mit 40 % Alkoholgehalt fangt die
intensive Aromenvielfalt der Muskatellertraube ein und wird typischerweise mit Ginger Ale oder lokalen Fruchtsafter

gemischt genossen.
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Ausgangsmaterial fur die Herstellung von Singani sind die Trauben der Ré¥esdatel de Alejandria. Nach dem
Pressen wird delMost ohne Maische zwischen 5 und 21 Tagen in Stahltanks zu Wein vergbierDestillation
erfolgt imAlambic, wo der Wein in einem, zwei oder drei Durchgangen auf 71° destilliert wirdAidien-Quelk
wasser wird er auf Trinkstéarke herabgesetazhd reift einige Monate in Stahltanks, bevor er in Flaschen abgefillt
wird. Die fuhrenden Hersteller verwenden heutzutage alle moderne Produktionsanldigelambic zum Teil
importiert aus der franzgsischen CogHradustrie.

Singani ist seit992 eine kontrollierte UrsprungsbezeichnupO, die gewonnen audloscatel de Alejandriand
hergestellt in bestimmten bolivianischen Gebieteals spezifisch&pirituosedefiniert. Hergestellt und abgefilinuss
die Spirituose in deDepartaments TarijaChuquisaca in den Talern der Provinkewd- und StdCinti, und n den
Regionen und Provinzen vden weiterenDepartaments La Pazind Potosiwerden.

Es gibt Zugelassene Arten von Singani:

Gran Singant Singani de Altura

Wie Ublicherweisehergestelltaus der voreinfachen oder doppelten Destillationergorenen Weineraus der Traube
Moscatel de Alejandriagelesen in einer Hohe vonindestens 1600 mil. M., hergestellt, destilliert, abgefillt und
gereift in den Zonen mit kontrollierter UrsprungsbezeichnuPigadukte dieser Kategorie haben tber die letzten Jahre
im Ausland zahlreiche Auszeichnungen fur ihre hohe Qualitat gewonnen. Mittlerweile werden anokddrsshoch
wertige, limitierte Singanis aus erlesenen Trauben mit dreifacher Destillation hergestellt.

* e
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San Pedra Edicion lllimani Cepa de Oroi Singani Premium La Cueva Bodega Gran Iv
Fotosde Gran Singanis@ gad2/25

Singani erster Wahl
Hergestelltaus der Destillation von einer oder mehreren vergaenvei3en Vitis/iniferaSorten destilliert und
abgefillt in den Zonen mit kontrollierter Ursprungsbezeichnung.

Singani zweiter Wahl
Hergestelligewonnen aus Trester von einer oder mehrerent&oVitis Viniferadestilliert und abgefullt in den
Zonen mit kontrollierter Ursprungsbezeichnung.

Die 3HauptRebsorten im CintValley

Nebst den ersten Reben, der Sortélisiones/NegraCriollaund Moscatel de Alejandrikamen spater Rosada Criolla,
Cereza, Pedro Giménez dazu.

Die RebsorterVischoquefia, Albilla, imporefigBorgofia,Imporefia und Uvillasind in ganz Stidamerikand somit
weltweit einzigartigwie eine Untersuchung aus Fachleuten aus Bolivien und Chile ergab. Es gibt noch verschiede
t NERdzl SyiSy RAS RASSESEI grtikgi FxyWeih dusdbauerd Aufgfurid ihrer Einzigartigkeit in
Siudamerika ist dies ein weiterer Anziehungspudiikiiebhaber einzigartiger Weine im Valle detiC
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https://de.wikipedia.org/wiki/Provinz_Sud_Cinti

Moscatel de Alejandriaund der Weg nach Amerika

Die orthodoxen Araber fihrtedie Rebe irBpanierein. Angeregt durch die guten Bedingungen der iberischen Béden
und das Klima fiir den Anbau von Rebmzigten die Mauren eine besondere Energie, Trauben fur frischen Konsum
anzubauen und Nebenprodukte wie Rosinen, Sirupe und SuRigkeiten herzustetl@sem Zusammenhang wurden
die Bedingungen fur die weitere Entwicklung von Sorten wie Muscat Whitdasdatel de Alejandriauf der
Iberischen Halbinsel geschaffeimgesichs des Uberflusses an Muskateller TraubeBpanien zogen sie bald nach
Amerika, sowohl ins Vizekdnigreich Neuspanien (Mexiko) als auch iAsiviigeeich PeruDie Fachliteratur hat
bestatigt, dass zu Begimes siebzehnten Jahrhunderts Btmtel bereits in Peru kultiviert wurde (Soldi, 2006: 53).
Nach dem Eindringen in Peru breitete sich die Mudeaube nach Siiden aus, darunBslivien Die Moscatel

Traube ist mittlerweile die vorherrschende Sorte in Bolivien und aufgrund ihrer Anpassungsfahigkeit an klimatische
Bedingungen besonders geeignet fur dembau in Hohenlageda sie hiren siiBen und einzigartigegBeschmackum
vollen Ausdruck bringDiese Traubést méglicherweise eine der altesten, die dem Menschen bekannt sinchaind
derzeit mehr als 200 Artevon Leads Mdglicherweise ist unter den Traubensorten Mescatel de Alejandridie be
kannteste undstammt aus der Zeit der Pharaonen in den Gebieten nahe Nordagypten.

Auf Grundseinesausdrucksstarken Charaksemit intensiven Aromen reifer Friichte, begleitet von zartertedoson
Orangenblite und Jasmieignet sichSinganilsdas auserwahlt®rodukt und ist wohl der Hauptgrund fir seinen
gestiegenen Wert in Bolivien.Seit 1992 ist dieses Getrénk Boliviens erste und wichtigste geschitzte Urgmichgsbe
nungalsDODenominacié de Qigen Diese Eigenschaften verleihen dem Produkt einen Mettrwed verschaffen

ihm somit WettbewerbsvorteileMittlerweile werden gut7,5 Millionen iter Singani produziertduf Grund der hohen
Steuerbelastung, die die Wettbewerbsfahigkeit der Exporte einschréanktauch der zum Teil schwierigen Trans
portwege,erreichennur 4 % dieseBinganiProduktion internationaldJberseeMarkte wie die USA, Belgien und
Deutschland.Wohl auch daher werden verschiedene Anstrengungen unternommemMadseatel de Alejandria
Weinenicht nurin verchiedenen StiRegraden herzustellen, sondamehmendkonzentrieren sich verschiedene
Produzenten auf trockene Varianten. Die intensiven Tage und Nachte der Berge lassen die lebendige Saure voll zu
Geltung kommen und bringen Weine mit grof3er aromatischmisitat, Frische und reichhaltigem Charakter hervor.

Einer der Protagonisten ist die Familie RiveraRelega Cepa de QrDieses Weingut, das in vierter Generation
gefuhrt wird, widmet sich der Wiederbelebung der traditionellen Rebsorten der Rediia Hiiter des Erbés

Bodega Cepa de Oro in Camargamilienbetrieb mit deieiden Inhaben Jaime Rivera Valdivieso und
Sohn Jaimelhre Familientradition wird seit fast drei Jahrhunderten von Genereru Generation weiter
gegeben; sidaben hier Weinberg, die Uber 100 Jahre alt sinds 5t eine Fartientradition, die bis zum
GroRvater um 1880 zurilickreicht, als er sich dem Anbau von Trauben, der Weinherstellung und der Pr
duktion von Singani widnte. Sie haben friih das Potential der alten autochthonen Sorten wie Moscatel,
Imporefia, Negra Criolla, Vischogefia gesehen und sich auf diese Sorten spezialisiert. Sie sind als Tak
und Protagonisten im Cinti fuhrend und haben einen wesentlichen Amtereuerlichen Aufschwung der
Weine dieser alten Sorten!

VINOS Y SINGANIS DE GRAN ALTURA

Mit dem Moscatel Tradicion Cintefiaren sie bei den ersten, die den Moscatel trocken ausbauten DPQDFfGA b
Viele Auszeichnungen an Internationalen Wettbewerben zeugen von Ihrer Innovationskraft und Préazisi CEPA DE ORO
und setzten mit ihren Weinen neue Limiten und 6ffneten Grenzen: CHUGUISACA - BOLIVIA

-Imporefia Skin Contact

-Negra Criolla Patrimonial und Negra Crioli8lanc de Noir
-Moscatel Tradicion Cintefia

-Vischogefia Rosa de CimtiRoséwein

-Vischogefia Patrimonial

JaimeRiveraFotos® de vinetour 06/23


https://revistamoscatel.com.bo/tag/bolivia/

CEPADE ORO
e A
CEPA DE ORO

NEGRA CRIOLLA

PATR IMONIA! ; TRADICION &

CINTENA
~MOSCATEL

. Ftospa de Oro- una Degustacion en Boded#tos® gael2/25

Missionerag Negra Criolla

Keine Rebsorte ist so eng mit dieser Expansion verbunden wie die Missioaeitze. Wie der Name schon sagt,
pflanzten Missionare diese Traube an, um Messweine sowie Tafelweine und Likdrweine fir den allgemeinen Konsu
herzustellen. DNAests haben dieseduben alsdentisch mit Listan Prietadentifiziert, einer Rebsorte, die auf den
Kanarischen Inseln zur Weinherstellung verwendet wird. Diese Traube erhielt viele verschiedene Namen, als sie sic
in der Neuen Welt verbreitetévission, Misionera, CriollalNegra Criolla und Pa&nd nur einige Beispiele.

UVA NEGRA
CRIOLLA

Bodg.GutiéerrezMte Sandoval Kleinerzeuger von Negro Criolla Weinen im Artes&tihl Bodg.Los Amadalas Carreras
Fotos de lafFeria deMinadMonte Sandova@ gael2/25

Diese Reben stellten den Grof3teil der Anpflanzungen inNmrd Stidamerika dar, bis Einwanderer ab dem 19.-Jahr
hundert begannen, die Vielfalt zu erweitern, indem sie ihre bevorzugten europaischen Sorten mitbrachtentdis he
gibt es in Chile, Argentinien, Peru und Bolivien noch bedeutende Anbauflachen, und die Erzeuger bemiihen sich, di
traditionelle Rebsorte zu fordern. Die Negra Cridlfaube ist so verbredt, weil sie robust, anpassurfghig und er
tragreich ist undn fast allen Anbaugebieten hohe Ertrage liefert. In Bolivien hat sich diese Rebe an die Hohenlage
angepasst, jedoch wenn der Ertrag nicht kontrolliert wird, entsteht oft ein fader und uninteressanter Wein.

] ,
% £
Bodg. Don Diegémpora; a - FERIA DEL VINO, Singabigrivadostin Monte Sandoval/Las Carreras Leitung der Jury und Bewerfumjpr
Weine und Singani’s vom 07.11.202&r allem Uberzeugten Negra CrieWlideine im Artesanalen Stil Fotos @gael25

+2NJ FEfSY Iy 1tSAYSNBY t21FfSy oCSNAIF RSt *Ay2&@ YI O
Negro CrillaMissionera im trockenen und artesanalen Stil bemerkbar und liefert bemerkenswerte Qualitaten!
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Vischoquefa

Denkt man an die éolgreichsten siidamerikanischen Rotweine, kommen einem sofort franzésische Namen in den
Sinn:Carméneére, Cabernet Sauvignon, Malbsw. Spezielle Erwahnung findet nebst diesen edlen Sorten, eine, mit
viel langerer Geschichte und einer tieferen Verbundenheit zum D4sdhoquena ist eine Rebsorte, die ausschiiel3

lich im CintiTal vorkommt.Uber die Geschichte der Vischoquefia istwenig bekannt, abgesehen von den Erzéh
lungen, die von Qeeration zu Generation, déokalen Winzern weitergegeben wurden. Man erzahlt sich, dass eine
Postkutsche durch die Region fuhr und besondere Reben mitbrachte, die als ideal fiir das GebietigaReizel

den erreichten den Fluss Vischoca und uehgen, ihn zu Uberqueremie Kutsche kippte um, und die Reben brei

teten sich an den Flussufern aus. Die Reben trugen reichlich Friichte und wurden von den Spaniern wegen ihrer rot
Trauben geschéatztidin, saftig, dinnhautig und aromatisch. Die Sorte wurde nach der Stadt und dem Fluss, an dem
die Reisenden ankamen, Vischoquefia genannt. Stecklinge dieser Reben wurden schlie3lichTiaisg€lmtacht. Die
VischoqueriaRebe lasst sich dort bis ins spa& Jahrhundert zurlickverfolgen, und Weinberge mit mindestens so
altenwurzelechtenRebstdcken existierelmneute noch Bei Proben undNAAnalyser wurde Vischoquefia als Kreuz

ung zwischerMoscatel de Alejandriaind einer unbekannten, von den Spaniern eiridnefen roten Rebsorte
(mutmasdich MissioneraTraubé identifiziert. Diese Trauben besitzen die aromatische Intensitat des Muscat, bilden
aber ungewohnliche und uneinheitliche Trauben, gelegentlich mit einer Mischung aus roten und weif3en Beeren.
Aufgrund hrer diinnen Schalen ergeben sie deutlich hellere Weine, die oft einem Pinot Noir, Mencia oder vielleicht
sogar einem dunklen Rosé ahneln.

Y o 2 -“' PR T s : -
Foto @ deloscintis.com.bo/oct.2020 Merkmal der Vischogefi@raubeg reift farblich ungleich aus!

Traditionell wurden in dieser Region Portweine produziert, die die in diesem warmen, hochgelegenen Gebiet erreict
bare Reife nutzten. Der aromatische Saft der VigaedaTraube wurde vergoren und anschliel3end, noch sif3, mit
lokalem Brandy angereichert. So entstanden hocharomatische, stiRe und kraftige Weine, die nicht leicht verdarben.
Dies war wichtig, da der gesamte hier produzierte Wein fur die Nachfrage der Begglmm um Sucre und Potosi
bestimmt war.Heute variieren VischoqueA&/eine im Stil, sind aber oft leicht mit hoher S&ure und weisen eine Viel
falt an frischen roten Fruchten wie Erdbeere, Heidelbeere und Himbeere auf. Diese Frucht wird in der Regel von el
ganten floralen Noten ausbalanciert, was fur eine mit Muskateller verwandte Sorte typisch ist. Einige Winzer begin
nen nun,nebst dem Rotweirfrische und lebendige Roséweine aus dieseubesherzustellen und entdeckedass

ihre feinen Aromen, die fris® Frucht und die hohe Saure zu einem korreleRosé beitragen.




Noch wenige Hektaen dieser Rebsorte sind in ganz Bolivien bepflanzt, doch es gibt einige kleine Parzellen mit tber
100 Jahre alten Rebstocken, die zur aromatischempfexitéat der Weine beitragen und die Sorte in den letzten
Jahren wieder einen Aufschwung erlebt und in datzZ@ngastronomie nicht mehr nur ein Geheimtyp ist! Vielleicht
wagtsichin Zukunft ein Weingut auch an den Ausbau eines Schaumweindsétedo clasicodiese Sorte hat dazu

ihr grossedotentialund wartet auf den ersten Erzeugedie Konsumenten werdees schéatzeh

Degustierte Weineader Vischogefalraube - bei fihrendenWeingutem im Valle de Cinti
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San Francisco de la Horca La CalderzAbecia Yokich Weinery Cepa de OroFotos@gae12.25

Fazit- Resiimee

Aktuell gibt es in der Regionnd 16 Weinguter und iBganiProduzenten, die von cir@&0 Erzeugervereinigungen
beliefert werden. Von den 1.700 Hektar im Canyon sind Gber 400 Hektar dem Weinbau gewidmet. Viele Bodegas
Familientraditionen werden seit §a drei Jahrhunderten von Generation zu Generation weitergegeben. Was nicht
heisst, dass die traditioneleNeinbaumethod@a im CintiTal nicht bewahriverden aberauch grossteilsit moder

nen Prodiktionstechniken kombiniert werderktinige Weingttebesitzen noch jahrhundertealte Reben, die an-ver
schiedenen Baumartewurzelechterzogen werden. i@s fuhrt zu geringeren Ertrédgen, dafiir nebst dem Schutz auch
zu konzentrierteren und charaktervolleren Frichten. Winzer entdecken zunehmend das PoteseaRgiben fir
mehr Tiefe und Konzentration in ihren Weinen. Die daraus entstehenden Weine zeigen grof3es Potenzial

Die Winzer in Cinti tragetiamit zur Konzentration von Geschmack und Farbedogkgnnen die Reben ihre Energie
auf weniger Trauben konzeamtren. Dieswurde beiNegra Crioll(Rebenfestgestellf die hoch an Pergolen oder
Baumen der MolleChafiawachsendass sigkonzentriertere Friichte hervorbringen als solche, die in modernen
Spaliererziehungssystemen gezogen werd®sr. Duft des vermrenenTraubensafts mit seinespritzigen, fruchtigen
und alkoholischen Nuancen betd@tlbst die anspruchsvollsten Nasen und weckiLdist auf mehr als ein Glas Wein!

Hostat. 2 RS 3l o/ S LI & MdRUSI Davbda entdedk@zfe kKuBsddds Weinbaus unter der Anleitung se
GroRvaters miitterlicherseits, Tomas Daroca Aparicio, einem Winzer. Inm zu Ehren tragbday 3dzi RSy Db |
aA ! 0dzSt2a 6548 wSoSy YSAySa DNER i drbeiieBeNitPergolRérydairielisisE
men, besticht mit zeitgemasser Einrichtung und einer restriktivgaligen Flaschenlagerung in seinenv@anterirdischer

Naturkeller! 9NJ F NDSAGS @2 N¥ A S IBeWRine¥rgdbeniey SdzSy { 2 NI S
- Cabernet+Malbec - Cabernet Sauvignon- Malbec
Aber auch: - Vischogefaoporto - Missionera
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Bodega mitunterirdischem Weinkeller, dient auch zur Trocknung von Trockfleig@odega kombiniert mit Hostal Fotos@gae12.25

Seit den 1990edahren experimentieren bolivianische Winzer mit dem Anbau verschiedener Rebsorten, wobei sie
sich auf Rotweinsorten konzentrieren, diech gut an das Hohenlagererroir anpassen konnen. Da die Weinberge in
Hohenlagen zwischen 1.500 und 2.800 Metern Uber dem Meeresspiegel heggagen dinnhautige Sorten die
erhdhte UVtStrahlung in der Regelicht. Erfolge wurden mit bekannten und weniger bekannten franzésischen und
spanischen Sorten sowie einigen modernen Kreuzungen erzielt. Davon zeugen Rotweédadernet Sauvignon,
Malbec, Tannat, Tempranillo, Barbera und Merlot sowie Wei3weine wie Bralombard, Chardonnay, Sauvignon
Blanc, Marselan, Ugni Blanc.

. e ) :
. 2 RS B Euevin Villa Abecia; Los SotosFotos@gae 12.25

2 RS 3 o [RbdrighPdrsr&ddt id
der Familie Pereira seit 1870 in vierter Bodega La Cueva
Generation und fuhrt die Tatigkeit weiter Bolivia
agS3ISYy RS NJI-deigunid diewnd v
seit unserer Kindheit immer mit dem Wein
0l dz @S ND dzy-RiSsgs Welngutdsy|
in der Lage, alle seine RohstoifieWein
bergen von mehr als acht Hektar zu
produzieren.
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Sein Betrieb weist bereits industrielle Mer
_ o mal f r modernste Anlagen zur H
En la foto: Rodrigo Pereira junto a a”e aut, da\(/ev . ode (Sjtes. ag_e . u E
tanques de frio para producir vino stellung vo_n einen ur_1 In_ganl einsetzt;
31.07.25 Periadico de los Cintis ab 2026 mit neuenvoll integriertem
Tankkuhlsystenin den InoxTankg

Vorderhand werden noch ausschliesslich
Singanivie der renommierteGran Ivan
hergestellt




Rebberge vorla Cueva Ay [ @YaA ({ 20iY228R SNy SY 9 NJ A S K dzy Iwdedldebbiar® Chrdimh&y, SgudiginshBlanc Bekies v &
Sauvignon momentan wirnur Singani produziert, ab 2026 mit neuem integrierten Tankkuhlsystem wird auch wieder Wein hergestelliFdos@gae 12.25

Wahrend diese Neuanpflanzungen an Spaliererziehungssystemen grol3e Beachtung finden, und Flachen ven Weinl
gen im traditionellen Erziehunggstem der Molle/ ChaiarBaume zum Rickzug gezwundmioen zeigen aber ge

rade in den letzten Jahren digaditionellen autochthonen Sorten ihgrol3es Poénzial.Hierzu tragteine junge
Winzergeneration beflie sich bewusst ist, was fiir einenelleicht weltweit einmaligen kulturellen Schasich hier
verbergt. Auch der Ubetispirbare Kmawandel tragt dasjenige bei, dadig traditionelle Methode der Baumer

ziehung an Molleund ChafaBaumen mit seinen autochthonen Sorten wieder gepflegt und geachtet wird.

Qualitat vor Quantitat

Da die Anbauflache fir den groRR3flachig&ieinbau begrenzt ist, legen die Erzeuger und Winzer vors@iofdten
Wert auf Qualitat statt Quantitat. Man ist sich bewusst, dass man nicht mit éndsstriellen Weingutern
konkurrieren kann, und pflegt dabei eine Nische, um die Produkte qualitatie@uvertigen Weirnund Singani
anbietenzu kénnen. Daher wird auch mehrheitlich &idlogiscler Basisangebaut und verzichtet moglichst auf
Insektizide, um einen qualitativ hochwertigen naturnahen Wein und Singani zu garantieren.

Ausgebaut und gelagewtird der Weinvielseitig und zum Teil noch in den historischen Glasflaschen der Damajuanas
geschutzt in der Holzkiste, T@imphoren, InoxTanksaberzunehmend auch in den kostaiinstigeren Kunststoff
tanks.AuchHolzfasser/Barriqueserdenabermehrheitich gebraucht angewendet, da die Einfuhr der Fasser aus den
Nachbarstaaten Argentinien, Chile oder Ubersee wie USA und Europa nicht einfach und auch nicht kostengiinstig i

TRAVECTORIAS i VIATE

Mehr als nur eine Weinstral3e

Dank deMWeintradition setzé sich die Region dafir ein, ihre einzigartigen geographischen und soziokulturellen
Merkmale mit einem Qualitatssiegelder geografischen AngabBE/DO Cinti); anerkennen zu lassen und das
Gebietregistrierenzu lassenMehrere Jahre lang wurde an definition 1G-Cinti-Talgearbeitet, diedie drei
traditionellenRebsorten Vischoquefia, Negra CriolMoscatel de Alejandria und den Singater Regiommit einem
Siegebusweist. Dies soll verhindern, dass die Erzeugter anderemtraditionelle Rebenweiter roden, um rein edle
oder international anerkannte Rebsorten anzubaueneiner strategischen Allianz zwischen Weinbauern, Wein
gutern, Behorden, Tourismus und Transpetrde erkannt, dasaur durch die Prasentatioimrer Starkeng wie geo-



graphische und topographischderkmak, der Qualitat der Trauben mitirer Herkunft sowieder unvergleichlichen
Landschaft; siesichauszeichnen und wettbewerbsfahig bleiben kdnnen

Das Siegel der geografischen Angabe ermdghishalle im Tdiergestellten,spezifischen Weisgaatlich zu schitzen.
Im Januaf022 konnte mit den ersten 11 Produzenten die Zertifizierung der Ursprungsbezeichnung DGValle
de Cinti abgeschlossen werdang die ersten Weine und Singani mit dem-Bi@gel auf deMarkt gebracht werden.
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DieDOIG-Cinti ist dieerste und einzige Ursprungsbezeichnung Bolivied® nach einem langdProzess der
Kontrolle und deren Uberwachung die Orginalitat und deren Quaditdes Produktes aufwertatnd garantiert.

AuswahldegustierterWeineausder DOIG-Cinti,der renomiertenBodegas Cepade Oro ¢ Yokich¢ SanFranciscalela Horca
Fotos@ gae12/25

Es sind erste Erfolge in einem Tal, wo die jungen Winzer erkannt haben, was es braucht um sich in einer Nische, di
historischen Wert und Ursprung hat, sich qualitativ vom Massenmarkt abheben zu k@eremoch missen die

Winzer nocteiniges leisten, um anerkannte Weine mit Kontinuétkreierendie dann auch eindnternationalen
/Europdschen DO@ntsprechen kénnerDazu braucht es noch weitere Vorgaben URebulatoren wie tUber deren
Ausbaudinge er Reserva/Gran Reservaleine; Hektarertrageu.a., die in die DOG-Cinti integriert werden sollten.

Jedenfalls konnte ich mehrheitligehr gute QualitatsNeine in verschiedenster Ausbauam wie Standardnox
Tanks, Barriguéusbau mit Hefelagerung, Amphoren, Glasbehdliamajauanagennen lernen. Vor allem die alten
autochthonen Weinsorten erleben geradef den lokalen Hauptmarkten mit der Hauptstadt La PazauwthSanta
Cruz bereits grosd€Beachtung und\nerkennung in der Sgiéngastronomiewas fir das gewéhlte Konzept der DO
IG-CintiValleyspricht!



